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Royal Brunch Buffet
Ostersonntag im Lammkontor

10 bis 14 Uhr
Fruhstuck ab 10 Uhr

Gerauchertes vom Nordfriesischen Salzfriesenlamm & Weiderind
Dreierlei Butter aus Witzwort
Friesische Kasevariation
Buffel | Ziege | Schaf | Kuh
Verschiedene selbstgemachte Chutneys & Relishes

* %%

Gegrilltes Gemuse aus Simonsberg mit verschiedenen Dips
Geraucherter Fisch aus Rodemis
Hausgebeizter Wanderlachs
Meerrettichcreme

* %%

Hausgemachtes Roastbeef vom Nordfriesischen Weiderind

* %%

Braten vom Salzfriesenlamm

* %%

Brotchenauswahl & Brote vom Backer aus Schuby

* %%

Gesundes Musli

* %%

Witzworter Jogurt | Hausgemachte Marmeladen | Schokoladencreme

* %%

Live Cooking Station

Omelette Station
Du bist dran, und wahlst selbst aus.
Gebratene Lammbratwurstchen
Kleine Hackballchen | Gebackene Ziegenkaseballchen

* %%

Hausgemachte Pfannkuchen | Gemischte Obstplatten



)
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Mittag 12 - 14 Uhr

Ein Winzersekt auf Eis

* %%

Unsere Husumer Krabbensuppe

* k%

Schnutsch Cremestppchen

Geschmorter Lammbraten gefullt mit Dorrobst und Simonsberger Barlauch

* k%

Tranchen von der rosa gebratenen Weiderindhufte

* %%

Schulper gedampfte Gemusevariation | Gestovte Bohnen

* k%

KartoffelkloBe | Hausgemachte Herzoginkartoffeln

* k%

Rotweinjus | Sauce Bérnaise
Live Cooking Station

Hausgemachte Pasta
Du bist dran, und wahlst selbst aus.

Dreierlei Pesto | Gemuse | Steakstreifen vom Weiderind
Streifen vom Lammnusschen | Emmelsbuller Ziegenkase | Backensholzer Deichkase

* %%

Dessertim Glas

Mousse au Chocolat | Cheesecake | Eierlikdr Tiramisu
Panna Cotta | Créme Brilée

55 Euro pro Person
Reservierungsinformationen
Reservierunszeit 10 Uhr
Mit der Reservierungsbestatigung bekommt ihr eine Rechnung zum Uberweisen per Vorkasse.

Kostenfrei stornierbar bis zum 4.April 21 Uhr

Reservierungsanfragen gerne per Mail an anna@lammkontor.de



