Weihnachtszeit im
Nordfriesischen Lammkontor ...

vorab...
»Pane, Acqua & Coperto“

Gerostetes Sauerteigbrot aus Stapel | | Karaffe Husumer Stilles Wasser
Witzworter Butter | Nordstrander Rosenmarmelade

7
Ein guter Anfang...

Bunter Marktsalat
Gepickeltes Wintergemuse | Hausgemachte Vinaigrette

9

Husumer Krabbensuppe a la Lammkontor
Stippe vom Nordfriesischen Weiderind | Weissweinschaum
Paprikabutter | Krauterdl

14

Consommé Double vom Salzfriesenlamm
Juliennegemuse aus Schulp | LammhackkléBe | Cellistin vom Krauterpfannkuchen

15
Flambierter Emmelsbiller Ziegenkése
Marinierter Rotkohlsalat | Gebrannte Nisse | Wildkréauter
Weissweinschaum | Krauterol
16
Pochiertes Bries vom Salzfriesenlamm
Karamellisierte Pastinakencréme | Glasierte Erbsen & Wurzeln

Muschelschaum | Frittierte Kapern | Krauterdl

19

Zu allen Vorspeisen reichen wir gerOstetes Bauernbrot aus Stapel.



Von unserem Nordfriesischen Salzfriesenlamm

Hausgemachte Kohlwirste vom Salzfriesenlamm
Geschmorter Grinkohl | Karamellisierte Drillinge | Kéutersenf

24

Grobe frische Bratwiirste vom Lamm
Pastinakencréme | KartoffelChip | Wildkrauter | WeiBweinschaum

26

Pasta Casalinga
Allerlei vom Salzfriesenlamm | Hausgemachte Pasta
Tomatensugo | Deichkase | Marinierte Wildkrauter

27
Geschmorte Salzfriesenlammschulter
KartoffelkléBe | Glasierter Rosenkohl | Rotweinjus
29
Geschmorte Salzfriesenlammhaxe
Kartoffelcréme | Apfelrotkohl | Gebrannte Nisse
Rotweinjus
33

*k*k

***Taglich wechselnde Steak Cuts vom Nordfriesischen Salzfriesenlamm
Gegrillte Ostenfelder Saitlinge | Gebackene Kartoffel | Frittierte Zwiebelringe | BBQ-Jus

Tagespreis

Bitte fragen Sie unser Team!



Von unserem Nordfriesischen Weiderind

Gebackene Saure Rolle von unserem Nordfriesischen Weideochsen
Kartoffelcreme | Frittierte Zwiebelringe | Marinierter Grinkohl
Rotweinjus
25

Hackbraten vom Weideochsen gefullt mit hausgemachter Merguez
Kartoffelcréme | Apfelrotkohl | Bratenjus

27
Geschmorter Braten vom Nordfriesischen Weideochsen
KartoffelkléBe | Glasierter Rosenkohl | Marinierte Wildkrauter | Frittierte Kohlbliten

Rotweinjus

31
***Taglich wechselnde Steak Cuts vom Nordfriesischen Weideochsen ***
Gegrillte Ostenfelder Saitlinge | Gebackene Kartoffel | Frittierte Zwiebelringe | BBQ Jus
Tagespreis

Bitte fragen Sie unser Team!

Vegetarisch
Pasta “Funghi®

Haugemachte Pasta | Gegrillte Ostenfelder Saitlinge in Rahm | Frittierter Griinkohl
Backensholzer Deichkéase

24



Kase

Nordfriesische Kaseauswahl von Schaf | Ziege | Kuh
Nordstrander Rosenmarmelade | Meersalzbutter

Drei Kase
11

Funf Kase
17

Sieben Kase
24

Dessert
Weihnachtlicher ,,Cheesecake” im Glas

Spekulatiusbisquit | Jogurtcréme | Bratapfelkompott

9
Creme Br(ilée von der WeiBen Schokolade
Nordstrander Rosenmarmelade

12

Nocken von der Hausgemachte Schokoladenmousse

Gehobelter Pellwormer Inselkédse | Karamellisierte WeiBe Schokolade | Beerenfriichte

14

Alle Preise in Euro und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns gerne an. Wir beraten Sie gerne



Unser Uberraschungs-Menii

Taglich bietet unser Kiichenteam
i ein saisonales, regionales & FEINHEIMISCHES
Uberraschungs-Meni mit den besten Produkten aus Nordfriesland an.

Das Mentu besteht aus

Amuse Gueule
Vorspeise
Hauptgang
und
Dessert

Menu Salzfriesenlamm
59

Menii Weiderind

59

Menii Vegetarisch

51

Unser Team beréat Sie gern!



