
  
  

Zur Einstimmung 
  
  
  

Acqua Husumensis & Pane 
Husumer Wasser | Geröstetes Landbrot | Limettenquark 

Kräutercrème |Tomatenbutter 
  

9 
  

 Schülper Blattsalate 
Honigsenf-Vinaigrette | Kräuter | Nüsse | Brot 

  
12 

  
Gebackener Emmelsbüller Ziegenkäse | Sesam 

Schülper Blattsalate | Lavendelhonig | Karamellisierte Nüsse 
  

15 
  

Panierte Sticks von der Husumer Sauren Rolle 
Remoulade | Gartenkräuter | Schülper Blattsalate | Honigsenf-Vinaigrette 

  
15 

  
  

Husumer Krabbensuppe 
Nordseekrabben | Geröstetes Stapeler Landbrot 

  
17 

  
  

Kleine Räucherplatte à la Lammkontor 
Feines Geräuchertes vom Nordfriesischen Salzfriesenlamm und Weiderind 

Eingelegtes Nordfriesisches Gemüse | Stapeler Landbrot 
  

15 
  
  
  
  
  
  
  
  
  



 Von unserem Salzfriesenlamm 
  
  

Der Lammburger 
Gehacktes vom Salzfriesenlamm | Schafskäse | Tomate | Zwiebel 

Pommes Rusticales | Hausgemachte Sour Cream | Minzöl 
  

26 
  
  

Gulasch vom Salzfriesenlamm 
Tagliatelle | Backensholzer Deichkäse | Rauke 

  
29 

  
  

Haxe vom Salzfriesenlamm 
Kartoffelkürbispurée | Simonsberger Rotkohl | Jus 

  
32 

  
  

Rosa Nüsschen – sous vide - vom Salzfriesenlamm 
Kartoffelgratin von der Treiaknolle | Glasierter Simonsberger Wirsing 

Geröstetete Kürbiskerne | Grüner Pfeffer | Jus 
  

36 
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  



Von unserem Nordfriesischen Weiderind 
  
  

Pastramiburger 
  

Tranchen von der Rosa Gebratenen Hüfte & Gepökelter Brust  
vom Nordfriesischen Weiderind 

Deichkäse | Tomate | Zwiebel | Senf 
Gebackene Kartoffelecken | Hausgemachte Sour Cream 

  
26 

  
  

Geschnetzeltes von der Hüfte vom Nordfriesischen Weiderind 
Hausgemachte Tagliatelle | Champignons | Schülper Blattsalate 

  
29 

  
  

Rumpsteak vom Nordfriesischen Weiderind | Gratin von der Treiaknolle 
Champignons | Röstzwiebeln 

  
180g                                 33 

  
220g                                 37 

  
  

Weitere Steakcuts nach Tagesangebot verfügbar – 
bitte fragen Sie unser Team! 

  
  

Vegetarisch 
  

Hausgemachte Gnocchi von der Treiaknolle 
Kürbispesto | Backensholzer Deichkäse | Schülper Blattsalate 

Geröstete Kürbiskerne 
  

25 
  
  

Hausgemachte Falafel | Gebackene Kartoffelecken 
Limettenquark | Minzöl |Schülper Blattsalate 

  
26 

  
  
  
  



  

Nordfriesische Käseplatte 
  
  

Rohkäse von der Kuh vom Backensholzer Hof 

Käse von der Ziege von  August Dethleffsen aus Emmelsbüll 
  
  

Klein 
  

16 
  

Gross 
  

22 
  
  

  
  

Dessert 
  
  

Creme Brûlée | Fruchtkompott | Vanilleeis 
  

14 
  
  

Café Gourmand 
Mousse au Chocolat | Orangenlikör | Karotten-Nuss-Cake 

Karamellisierte Schokolade | Praline | Espresso 
  

16


